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Dois Mil Anos De Tradicao

Regiao da Beira Interior
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A tradicao vitivinicula da regiao teve origem na época romana.

0s romanos ao Instalarem-se na Beira Interior criaram grandes vilfae

dedicados a agricultura com especial atengao a producao de vinho.

As descobertas arqueolagicas indicam que a regiao estava vocacionada para

a exportacao de vinho de qualidade para fora da regiao.

Regiao

A regiao da Beira Interior faz fronteira com a regiao do Douro, Dao, Alentejo &
com a Sierra de Salamanca.

E conhecida pela sua altitude. As vinhas esto plantadas em zonas planalticas
ou em encosta entre 350 e os 750 metros de altitude, sendo a regiao
vitivinicola mais alta de Portugal.
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Viticultura

Atualmente, os produtores dao preferéncia a castas historicas e identitarias da
regidao como a Rufete £ a Fonte Cal .

Fonte Cal
E a casta branca com maior destaque.

A regiao da Beira Interior € a regiao onde as suas qualidades se expressam
da forma mais explicita.

Origina com estrutura, cremosidade e elegancia.

Rufete

E uma casta tinta também conhecida como o “pai dos pobres”, & capaz de
produzir com facilidade 5Kg por cepa.

Embora seja uma casta que se identifica com a Beira Interior, tambem a
encontra na regiao do Dao. onde € conhecida por Tinta Pinheira.

Esta casta origina de cor rubi, aromaticos e de acidez sedutora.

Vinhos

Geralmente, 0s vinhos sao0 sofisticados e modernos.

Ha brancos aromaticos, frescos e com grande sentido gastronomico, que dao
énfase as carateristicas das principais castas da regiao.

E ha, tambem, tintos aromaticos, carregados de cor e com elevados nivels de
teor alcoolico.

Conheca os vinhos da Beira Interior & forme a sua opiniao.

CONHECER OS VINHOS DA BEIRA INTERIOR
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